
E-NOVICE

O C T O B E R  -  N O V E M B E R  I S S U E

M A R E C  2 0 2 2



V času sproščanja ukrepov si Zbornica še naprej prizadeva k sprejetju ukrepa
skrajšanega delovnega časa, ki bi omilil stroškovni del poslovanja v obdobju nižjega
obsega poslovanja. 
Veseli nas, da so obrodili sadove skupni napori Zbornice, Fraport Slovenija in
Združenja za promet glede nadaljevanja subvencioniranja letalskih linij prevoznikov,
ki letijo na ljubljansko letališče. Pristojno ministrstvo pripravlja razpis (predvidena
objava je sredi marca), ukrep pa naj bi pripomogel k ohranitvi letalske povezljivosti
Slovenije.
Člane smo tudi obvestili o Javnem pozivu Vlade RS za zagotavljanje nastanitvenih
objektov za begunce. Sočustvujemo s prebivalci te države in upamo, da se stanje čim
prej normalizira.
Z Biotehniškim izobraževalnim centrom iz Ljubljane se dogovarjamo o formiranju
kratkih izobraževalnih tečajev za nove (in ostale) zaposlene v turizmu, ki bi jim
ponudili osnovna znanja in s tem olajšali delo v panogi.
Po uspešno izvedenem dogodku Naj krof Slovenije 2022 in strokovni ekskurziji v
Dubaj smo tudi že v pripravi bodočih dogodkov; več informacij lahko najdete v
nadaljevanju e-Novic
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V BIC LJUBLJANA, CENTRU
KULINARIKE IN TURIZMA
KULT316, JE 22. FEBRUARJA
POTEKAL DRUGI IZBOR ZA
NAJ KROF SLOVENIJE 2022.

19

Alma Rekić, priznana kuharska mojstrica,
mednarodna ocenjevalka WACS
Tomaž Vozelj, predsednik Društva kuharjev in
slaščičarjev Slovenije, mednarodni ocenjevalec
WACS
Urška Strnad, vodja gostinstva Gostinsko podjetje
Trojane

Strokovna komisija v sestavi:

je imela zahtevno delo, saj so bili številni krofi ne le
lepi, temveč narejeni z veliko domišljije.
Med inovativnimi krofi so največ pozornosti komisije
vzbudili krofi z dodatki malin in vanilijeve kreme,
pehtrana, bele čokolade, lešnikov, datljev, kokosov in
čilija.

mesto: Slaščičarna Berzo, Vrhnika
mesto: Slaščičarna Marelica, Celje
mesto: Slaščičarna Maxi, Ljubljana

V kategoriji KLASIČNIH krofov so prva tri mesta
osvojili:

1.
2.
3.

mesto: DSO Novo mesto
mesto: Slaščičarna Maxi, Ljubljana
mesto: VSGT Maribor

V kategoriji INOVATIVNIH krofov pa smo podelili:
1.
2.
3.

Med posamezniki je, v kategoriji klasični krof, prvo
mesto osvojila Helena Črne iz Črnomlja, v kategoriji
inovativni krof pa Vika Begulić iz Rakeka.

Celoten potek ocenjevanja pa si lahko ogledate na
povezavi spodaj:
www.youtube.com/watch?v=YeVuvkbkHA8 

https://www.youtube.com/watch?v=YeVuvkbkHA8
https://www.youtube.com/watch?v=YeVuvkbkHA8




STROKOVNA EKSKURZIJA
Duba j ,  Združen i  arabsk i  Emi ra t i

Address Beach Resort
Hotel Rixos Premium Dubai JBR 
Hotel St. Regis

Udeleženci so si prvi dan ogledali nekatere nove hotele najvišjega nivoja:

Drugi dan strokovne ekskurzije so udeleženci obiskali svetovno razstavo EXPO 2020.
Zelo veliko pozornosti zaradi oblike in vsebine vzbuja slovenski paviljon; največ poudarka je namenjenega zelenim, butičnim in aktivnim
segmentom. Kombinacija zelenja in vode dodatno komunicira trajnostno usmeritev.
V paviljonu je Center poslovne odličnosti, s katerim Zbornica sodeluje v okviru projekta SRIPT, izvedel zanimivo okroglo mizo z naslovom
Kako ustvarjati trajnostni luksuz.
Na okrogli mizi so spregovorili Gregor Jamnik, generalni direktor Best Western Premier Hotel Slon in predsednik Združenja hotelirjev
Slovenije, Peter Plejič, direktor za odličnost, Anantara The Palm Dubai Resort in Mattej Valenčič, ILTS, Luxury Slovenia DMC. Moderatorka
prof. Ljubica Knežević Cvelbar, predsednica SRIP Turizem in predavateljica na Ekonomski fakulteti Univerze v Ljubljani je govornike in
občinstvo pozivala k razmišljanju o povezavah med trajnostnim razvojem turizma in luksuzom; dokončne definicije oz. povezavo obeh usmeritev
je potrebno še poiskati, tema pa je zanimiva in terja nadaljevanje razprav. 
Ena osrednjih tem strokovne ekskurzije ja bila udeležba na workshopu Slovenske turistične organizacije s poudarkom na termalni makroregiji.
Preko 25 partnerjem z območja Bližnjega vzhoda je ponudbo orisal direktor Skupnosti slovenskih naravnih zdravilišč Iztok Altbauer. Veliko
zanimanje potrjuje uspešne aktivnosti tega segmenta slovenskega turizma ter vzbuja upanje k povečanju obsega povpraševanj. Po uvodnem delu
so se partnerji udeležili poslovnih sestankov s prisotnimi ponudniki storitev.

Naša Zbornica je, skupaj s partnerji – Združenjem hotelirjev Slovenije, Skupnostjo slovenskih
naravnih zdravilišč, Centrom poslovne odličnosti Ekonomske fakultete v Ljubljani in Slovenske
turistične organizacije ter v izvedbi turistične agencije Palma – zadnji teden februarja organizirala
strokovno ekskurzijo z ogledi izbranih novih hotelov ter obiskom svetovne razstave EXPO.





MANJ PLASTIKE,  VEČ TRAJNOSTI
Zdaj je čas, da iz slovenskega turizma izločimo plastiko za enkratno uporabo

Temelj slovenskega turizma je narava in skrb, da jo ohranimo za naše zanamce. 

S 3. 7. 2021 je stopila v veljavo EU direktiva o zmanjšanju vpliva nekaterih plastičnih proizvodov na okolje
(SUP direktiva). Le-ta prepoveduje plastične krožnike, jedilni pribor, slamice, palčke za balone in vatirane
palčke za enkratno uporabo.
Turistične ponudnike in destinacije (po uskladitvi s turističnimi ponudniki na destinaciji), skupaj s partnerji,
vabimo k podpisu zaveze za izločanje plastike za enkratno uporabo. 
S pristopom se zavezujete k izločitvi 4-ih artiklov SUP do konca leta 2022, k delovanju po 6-ih načelih za
izločanje plastike za enkratno uporabo iz slovenskega turizma s poročanjem o številu navedenih štirih artiklov
- za leto 2019 (zadnje leto pred pandemijo) ob prijavi, nato le še ob koncu leta 2022.

P R I S T O P  K  Z A V E Z I

M A N J  P L A S T I K E  V E Č  T R A J N O S T I

https://www.slovenia.info/sl/poslovne-strani/zelena-shema-slovenskega-turizma/manj-plastike-vec-trajnosti/registracijski-obrazec


STO v letu 2022 načrtuje izvedbo globalne digitalne kampanje na tujih trgih v predvidoma sledečih državah:
Nemčija, Švica, Avstrija, Italija, Madžarska, Češka, Poljska, Slovaška, Združeno kraljestvo, Francija, Španija,
Benelux (Belgija, Nizozemska, Luxembourg), Rusija, Danska, Finska, Švedska, Hrvaška, Srbija, ZDA in
Kanada. 

JAVNI  POZIV ZA ODDAJO TURISTIČNE
PONUDBE ZA BREZPLAČNO PROMOCIJO
V OKVIRU DIGITALNIH KAMPANJ 2022

STO je konec februarja 2022 objavila javni poziv za oddajo ponudb za promocijo
turističnih paketov slovenskega turističnega gospodarstva. Cilj javnega poziva je
pridobiti paketne ponudbe za komuniciranje v okviru letošnjih digitalnih kampanj na
domačem in tujih trgih, s tem povečanje števila prihodov in prenočitev ter rast
prihodkov v turizmu.

K J E  B O D O  V I D N E  P O N U D B E  S O D E L U J O Č I H

P O N U D N I K O V ?

na pristajalno stran kampanje za domači trg
na pristajalne strani globalne digitalne kampanje na tujih trgih
na različne že obstoječe produktne vsebine na www.slovenia.info.

STO bo paketne ponudbe vključevala:

 
Podrobnejše informacije o ponudbi in možnost rezervacije se bo vršila preko linkov na spletnih straneh, ki jih
bo v ta namen ponudnik vnesel pri ponudbi ob oddaji informacij o ponudbi.

K D A J  J E  M O Ž N A  O D D A J A  P O N U D B E ?

O D  2 4 .  F E B R U A R J A  2 0 2 2  

D O  3 1 .  O K T O B R A  2 0 2 2

C E L O T E N  P O Z I V  I N  D O D A T N E  I N F O R M A C I J E  S O  N A  V O L J O  T U K A J

http://www.slovenia.info/
https://www.slovenia.info/sl/novinarsko-sredisce/novice/18790-objavljen-je-javni-poziv-za-oddajo-turisticne-ponudbe-za-brezplacno-promocijo-v-okviru-digitalnih-kampanj-2022






KULINARIČNI  VRHUNEC ZIME
t rad ic iona lno  smučarsko -ku l ina r i čno  družen je  -  Gourmet  Cup  L jub l j ana

V ponedeljek, 14. marca 2022, se bodo na Krvavcu zbrali obrazi slovenske gostinske scene. Med
njimi so vrhunski kuharski mojstri in mladi talenti, slovenski vinarji, lokalni dobavitelji in gostinci,
ki bodo razvajali vse ljubitelje kulinarike po srcu in duši. 

Po okusnem Gourmet zajtrku in žrebu štartnih številk se bodo prijavljene ekipe podale v boj za zmagovalne
stopničke na čisto pravi smučarski tekmi za Gourmet pokal.

Vljudno vabljeni pa tudi v torek, 15. marca 2022, na posebno Gourmet Večerjo na zajli. Za pravo
presenečenje v krvavških gondolah, kar 1.500 m visoko v čarobnem objemu Kamniško-Savinskih Alp, bodo s
svojimi kulinaričnimi mojstrovinami poskrbeli Jezerškovi kuharski mojstri, Tomaž Bolka iz Gostilne Krištof,
in gostujoči ljubljanski chef, Janez Bratovž iz JB Restavracije. Prijave na večerjo so možne tukaj.

V E Č  I N F O R M A C I J  O  C E L O T N E M  D O G O D K U  N A  

W W W . G O U R M E T C U P . S I

https://www.jezersek.si/si/dozivetja/jezersek-dozivetja/gourmet-cup-ljubljana
https://event.meetpoint.si/jezersek-gourmet-cup-2018-44587/Prijavnica%20Gourmet%20Cup%202022
https://www.jezersek.si/si/dozivetja-jezersek/2022/03/15?sfid=a0Q5700000OJ28VEAT
http://www.gourmetcup.si/




DATUM

DOGODEK seminar hotelskih gospodinj

20. april 2022

LOKACIJA hotel Maestoso

NAPOVEDUJEMO

DATUM

DOGODEK

LOKACIJA

Konferenca Združenja hotelirjev Slovenije

2. junij 2022

Elegans hotel Brdo

DATUM

DOGODEK Naj koktajl Slovenije 2022

junij




