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G A S T R O N O M I J A  V  Z E L E N I  S H E M I

SLOVENIA GREEN CUISINE1.



Manjši odtis. Večja vrednost za vse.

Še naprej gradimo „zeleno zgodbo“ Slovenije, 

pri čemer odločno krepimo zeleno vrednost –

nadgrajujemo zeleno infrastrukturo in ponudbo 

ter v ponudbi in podobi krepimo avtentične 

(kulturne) elemente.

ZELENO = 

OKOLJSKA  + 

DRUŽBENO-KULTURNA + 

EKONOMSKA TRAJNOST, 

z močnim slovenskim zelenim lokalnim 

karakterjem

Pospešujemo butičnost – kakovostno ponudbo 

(ki jo odlikujejo principi lokalnega karakterja, kulturnih vsebin, trajnostnega 

razvoja, odgovornega doživljanja narave, 

premium storitev, 5-zvezdičnih doživetij, personalizirane izkušnje, vrhunske  

gastronomije, tehnoloških inovacij in digitalno podprtih procesov). 

Ustvarjamo ponudbo z višjo dodano vrednostjo, 

po meri zahtevnejšega in odgovornega obiskovalca.

BUTIČNO = PREMIUM 

+ AVTENTIČNO (PRISTNO SLOVENSKO – izražen LOKALNI 

KULTURNI KARAKTER DESTINACIJ)

Razvijamo turizem višje dodane vrednosti V INTERESU VSEH DELEŽNIKOV: 

▪ ZADOVOLJNA LOKALNA SKUPNOST (uravnotežen razvoj turizma, ki 

prinaša vrednost v lokalno ekonomijo, podpira vložke v urejeno okolje 

ohranjeno naravo in kulturno krajino, prinaša nove priložnosti za mlade, 

krepi lokalno identiteto ter omogoča ohranjanje kulturne dediščine).

▪ USPEŠNA PODJETJA, ki skrbijo za MOTIVIRANE in ZADOVOLJNE 

ZAPOSLENE in vlagajo v razvoj ponudbe.

▪ NAVDUŠENI OBISKOVALCI, ki dobijo bolj poglobljeno izkušnjo, ostanejo 

dlje in potrošijo več, cenijo tako naravo kot kulturne vsebine in avtentični 

karakter destinacij, radi priporočajo naprej in se vračajo.

ZELENA BUTIČNOST. 

Naša zelena zaveza 

se izraža v manjšem 

(okoljskem in 

družbenem) odtisu. 

Uspešno ohranjamo 

biodiverziteto, 

kakovost okolja in 

naravnih vrednot ter 

z upoštevanjem 

nosilnih zmogljivosti 

ravnotežje med 

življenjem in 

obiskom. 
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3POJASNILO VIZIJE



ZNAČILNOSTI 
NADGRAJENE 
VIZIJE 2028

2. 
Usmerjena je na 

ponudbeno 
stran 

(navznoter) 
in ne na ciljno 

pozicijo
(navzven)

4.
Vse deležnike 

usmerja k 
odločno višji 

dodani 
vrednosti

3.
Spodbuja 

dvig kakovosti 
in povezanosti v 

celotni verigi 
vrednosti

1.
Nadalje krepi 
široko sprejet 

trajnostni 
koncept razvoja 

turizma

5.
Poleg vrednot 
narave krepi 

pomen kulture, 
avtentičnosti, 

zdravja in 
kakovosti 
bivanja



TRAJNOST KOT ZNAK KAKOVOSTI

Vzpostavitev merljivega 

sistema trajnostnih 

indikatorjev pri vsaj 80 % 

4-5* nastanitev 

70 % ponudnikov 

uporablja znake 

kakovosti za trajnost

Poveča se uporaba 

okoljskih standardov kot 

sta EMAS ali ISO 14001

Vsaj 75 % ponudnikov 

izboljša energetsko 

učinkovitost stavb 

E N E R G I J AO K O L J S K I  
S T A N D A R D I

Z N A K I  
K A K O V O S T I

I N D I K A T O R J I

EU je vizijo razvoja turizma v predstavila v dokumentu „Scenarios towards co-creation of 
transition pathway for tourism for a more resilient, innovative and sustainable ecosystem“ 



TRAJNOSTNI  RAZVOJ

M O Č N A  Z E L E N A  

D E J S T VA

S L O V E N I J A
J E  Z E L E N A

S L O V E N I J A
D E L U J E  Z E L E N O

S L O V E N I J A
P R O M O V I R A Z E L E N O

Z E L E N A  S H E M A  

S L O V E N S K E G A  
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P R O M O V I R A M O
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Zelena shema slovenskega turizma



Zeleno zgodbo Sloveni je  skozi  znamko

ZSST promovira



GOSTINSTVO V ZELENI SHEMI SLOVENSKEGA TURIZMA

ZNAMKA SG CUISINE 



DESTINACIJE PONUDNIKI PARKI

STANDARD 10 ZNAKOV 2 ZNAKA

TEMELJI  ZA PRIDOBITEV ZNAKA 
SLOVENIA GREEN



CERTIFIKATA ZA RESTAVRACIJE

Znak mednarodne fundacije

za okoljsko vzgojo FEE za

spodbujanje ozaveščanja in

ukrepanja pri okoljski in

trajnostni problematiki v

turistični industriji.

Leaders in Environmentally

Accountable Foodservice.

Znak za okolju prijazne 

restavracije, ki zagotavljajo 

trajnostno gastronomsko 

izkušnjo.



ZELENI  KLJUČ

Presoja: 1x letno (terenska vsake tretje leto)

Ocenjeni strošek: 550 - 950 € + ddv / leto

Slovenija: več kot 60 nastanitev, 46 gostinskih ponudnikov

Svet: cca. 3.000 članov v 65 (pretežno evropskih) državah

Izdajatelj znaka: Green Key International, FEE, Danska

Nacionalna kontaktna točka: DOVES-FEE Slovenija, info@zeleni-kljuc.si

Več informacij: https://www.zelenikljuc.si/

Posebnosti:

• na voljo različni seznami kriterijev za različne ponudnike

• pod istim okriljem kot Blue Flag (Modra zastava)



ZELENI  KLJUČ
Kriteriji:

1. OKOLJSKO UPRAVLJANJE

2. VKLJUČENOST OSEBJA

3. INFORMIRANJE GOSTOV

4. VODA

5. PRANJE IN ČIŠČENJE

6. ODPADKI

7. ENERGIJA

8. HRANA IN PIJAČA

9. NOTRANJE OKOLJE

10. ZELENE POVRŠINE

11.KORPORATIVNA DRUŽBENA ODGOVORNOST

12. AKTIVNOSTI V NARAVI

13. ADMINISTRACIJA



ZAVEZA ZA TRAJNOSTNO 

GASTRONOMIJO SLOVENIJE

AVTENTIČNA

UČINKOVITA

USMERJENA K NARAVI

BREZ ODPADKOV

NEOPOREČNA

ODGOVORNA DO OKOLJA

ODGOVORNA DO ZAPOSLENIH



SLOVENIA GREEN CUISINE

O D D A J A  
P R I J A V N I C E  S  
P R I L O G A M I

P O D P I S  Z E L E N E  
Z A V E Z E  

P R I D O B I T E V  
P O D P O R N E G A  
Z N A K A

PRIJAVA KADARKOLI TEKOM LETA (DO 31. 12. 2023)

1. 2. 3.
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Nadgradnja?



Inspiring you to go your own way.

DESTINACIJ

NASTANITEV

RESTAVRACIJ62

AGENCIJ

PARKI

ZNAMENITOSTI

KOPALIŠČI

04
08

59

145

12

02



DESTINACIJE

1. Presoja in izboljšava načel trajnostne 

gastronomije na destinaciji

2. Identifikacija najbolj zelenih ponudnikov 

gostincev in pridelovalcev

3. Motivacija ponudnikov za pridobitev 

okoljskih znakov

4. Spodbujanje povezovanja ponudnikov, 

gostincev in pridelovalcev

GASTRONOMSKI MODUL



V  A K T I V N O S T I H  S T O

ZELENA GASTRONOMIJA2.



Z M A N J Š E V A N J E  O D P A D N E  H R A N E  V  G O S T I N S T V U

P o m e m b n o  p o d r o č j e  p r i t r a j n o s t n e m  r a z v o j u  t u r i z m a

N o v o  o r o d j e  z a  č l a n e  Z e l e n e  s h e m e

C i l j  j e  d o l g o r o č n o  i z v a j a n j e  i n  m e r j e n j e  r e z u l t a t o v



ZMANJŠEVANJE ODPADNE HRANE 
V GOSTINSTVU

Poleg STO v projektu 

sodelujeta še Konzorcij 

Slovenia Green in 

združenje JRE

Pregled stanja v izbranih 

restavracijah, primerjalna 

analiza mednarodnih 

zahtev, vzpostavitev 

metode

Pilotno merjenje količin 

odpadne hrane, smernice 

za zmanjševanje za 

goste, gostince in 

dobavitelje 

I Z V E D B AA N A L I Z AP A R T N E R J I



P O R T A L  T A S T E  S L O V E N I A







N O V I Č N I K  Z A  D O M A Č O  I N  

T U J O  J A V N O S T





HVALA!
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