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VSEBINA

1 PRIZADEVANJA ZA TRAJNOST V GOSTINSTVU
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Z A  T R A J N O S T  V  G O S T I N S T V U

PRIZADEVANJA1.



S L O V E N I A  G R E E N

V SLOVENIJI PRAVO ORODJE ZA 
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Inspiring you to go your own way.
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GOSTINSTVO V ZELENI SHEMI SLOVENSKEGA TURIZMA

ZNAMKA SG CUISINE 



ZAVEZA ZA TRAJNOSTNO 

GASTRONOMIJO SLOVENIJE
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USMERJENA K NARAVI

BREZ ODPADKOV
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ODGOVORNA DO OKOLJA

ODGOVORNA DO ZAPOSLENIH
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PILOTNI PROJEKT2.



NAMEN

S projektom ģelimo na podlagi izkuġenj 

restavracij, vkljuļenih v pilotno fazo dobiti 

orodje, ki bi v nadaljevanju vsem 

zainteresiranim gostincem omogoļalo 

preprosto merjenje in poslediļno 

ZMANJĠEVANJE koliļine odpadne hrane.

Orodje bo umeġļeno pod znamko 

Slovenia Green, ki zdruģuje vsa trajnostna 

prizadevanja STO, ponudnikov in 

destinacij v Zeleni shemi slovenskega 

turizma. 



PROBLEMATIKA,  KI  JE VEDNO BOLJ V 
OSPREDJU

Global Roadmap for 

Food Waste Reduction

U N W T O

Trenutna globalna prehranska veriga ni trajnostna. Vsaka tretja 

tona hrane je odpadna hrana, kar negativno vpliva na okolje in 

druģbo in povzroļa finanļne izgube. Pridelava in poraba hrane 

letno prispevata pribl. 30 % svetovnih emisij ogljika. 

Cilj do leta 2030 je prepoloviti koliļino odpadne hrane na 

prebivalca in zmanjġati izgube, ki nastanejo v prehranski 

verigi.  

Strategija temelji na pristopu:

Cilj

Merjenje 

Delovanje 



PROBLEMATIKA,  KI  JE VEDNO BOLJ V 
OSPREDJU

Strategija za manj izgub 

hrane in odpadne hrane v 

verigi preskrbe s hrano

M K G P

Strategijo so na ministrstvu pripravili leta 2021. Kot 

najpogostejġe vzroke za nastajanje odpadne hrane v 

restavracijah navaja podobne kot poroļilo UNWTO (pomanjkljivo 

naļrtovanje, odnos potroġnikov do hrane, nepredvidljivo ġtevilo 

obrokov ipd.) 

Operativni cilji strategije so: 

ƕȺɯ/ÙÌ×ÙÌðÌÝÈÕÑÌɯÕÈÚÛÈÑÈÕÑÈɯÐáÎÜÉɯÏÙÈÕÌȮɯ×ÙÌÚÌŉÒÖÝɯÏÙÈÕÌɯ
in odpadne hrane
ƖȺɯ9ÔÈÕÑįÌÝÈÕÑÌɯÒÖÓÐðÐÕÌɯÖË×ÈËÕÌɯÏÙÈÕÌɯÚɯ
×ÙÌÙÈá×ÖÙÌÑÈÕÑÌÔɯÐÕɯÜ×ÖÙÈÉÖɯ×ÙÌÚÌŉÒÖÝɯ
3) Ustrezno ravnanje z odpadno hrano. 
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ODPADNO HRANO?

D E F I N I C I J A

Odpadna hrana so vsa surova ali obdelana ģivila in ostanki teh ģivil, ki se izgubijo 

pred pripravo hrane, med njo ali po njej in pri uģivanju hrane, vkljuļno s hrano, ki 

se odvrģe med proizvodnjo, distribucijo, prodajo in izvajanjem storitev, povezanih s 

hrano, in v gospodinjstvih. Odpadna hrana zajema tako uģitni kakor tudi neuģitni 

del posameznega ģivila.

$ÝÙÖ×ÚÒÈɯÜÙÌËÉÈɯȹ$2ȺɯįÛȭɯƕƛƜɤƖƔƖƖȰɯ9ÈÒÖÕɯÖɯÝÈÙÚÛÝÜɯÖÒÖÓÑÈ



150.839 ton odpadne hrane 

72 kg na prebivalca

20 % ×ÖÝÌðÈÕÑÌɯÝɯÎÖÚÛÐÕÚÛÝÜ

2 % áÔÈÕÑįÈÕÑÌɯÎÓÌËÌɯÕÈɯƖƔƖƕ

47 % predstavljajo gospodinjstva

37 % predstavlja gostinstvoPodatki: SURS, 2023



PARTNERJI



KORAKI

Analiza stanja v restavracijah, 
×ÙÌÎÓÌËɯáÈÏÛÌÝɯÖÉÚÛÖÑÌðÐÏɯÊÌÙÛÐÍÐÒÈÛÖÝ

/ÙÌÎÓÌËɯÖÉÚÛÖÑÌðÐÏɯÔÌÛÖË

Vzpostavitev enotne metode merjenja

Pilotno merjenje

Smernice za goste, gostince in dobavitelje
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