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GASTRONOMIJO SLOVENIJEL

Zaveza za trajnostno
gastronomijo Slovenije

Commitment to sustainable
Slovenian gastronomy

Prizadevamo si za gastronomijo, ki je:
;

e for om
AVTENTICNA

in temelji na znagilnih lokalnih jedeh iz svezih sezonskih sestavin.
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USMERJENA K NARAVI,

0 svezo pitno vodo iz pipe.

BREZ ODPADKOV,

s3j zmanjéuje njihovo kolicino in stremi k izloéicvi plastike

NEOPORECNA,

saj zagotavlja pripravo in uzivanje hrane v varnem okolju.

ODGOVORNA DO OKOLJA e

vuuuvORNA DO ZAPOS

5aj deluje socialno vkljucevalno in povezovalno.







NAMEN

S projektom geli mo n
restavracij, vkljulen
orodje, ki bi v nadaljevanju vsem
zainteresiranim gost
preprosto merjenje

ZMANJGEVANJE koliline
Orodje bo umegl eno yod znamko
Sl ovenia Green, ki zdjfuguj e vsa

prizadevanja STO, ponudnikov in
destinacij v Zeleni shemi slovenskega
turizma.




W PROBLEMATIKA, KI JE VEDNO BOLJ V
OSPREDJU

Trenutna globalna prehranska veriga ni trajnostna. Vsaka tretja

tona hrane je odpadna hrana, kar negativno vpliva na okolje in
drugbo in povzrola finanlne i zgu
letno prispevata pribl. 30 % svetovnih emisij ogljika.

Ci | | do Il eta 2030 e prepolov
prebivalca I n zmanjgat |l zgub
verigi.

GLOBALROADMAP._

Ny

REDUCTION IN THE. Strategija temelji na pristopu:

TOURISM'SECTOR

- . Cilj
}
UNWTO Merjenje
Global Roadmap for |

Food Waste Reduction Delovanje
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Strategija za manj izgub
hrane in odpadne hrane
v verigi preskrbe s hrano

»SPOSTUIMO HRANO-
SPOSTUIMO PLANET«

MKGP

Strategija za manj izgub
hrane in odpadne hrane v
verigi preskrbe s hrano

OSPREDJU

Strategijo so na ministrstvu pripravili leta 2021. Kot

naj pogostejge vzroke za nastajan
restavracijah navaja podobne kot
nalrtovanje, odnos potrogni kov o
obrokov ipd.)

Operativni cilji strategije so:
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In odpadne hrane
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3) Ustrezno ravnanje z odpadno hrano.



DEFINICIJA
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ODPADNO HRANO?

Odpadna hrana so vsa surova al. obdel ana ¢
pred pripravo hrane, med nj o al. po nj ej i
se odvrge med proizvodnjo, distribucijo, P
hrano, I n v gospodinjstvih. Odpadna hr ana
del posameznega ¢givil a.
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1150. 839 ton odpadne hrane
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’i72 kg na prebivalca
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,47 % predstavljajo gospodlnjstva
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KORAKI

Analiza stanja v restavracijah,
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Vzpostavitev enotne metode merjenja

Pilotho merjenje

Smernice za goste, gostince in dobavitelje
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